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Ordfoéranden har ordet

Nu har det gatt ett ar till som jag ska forsoka sammanfatta.
Gladjande nog sa har vi fatt ett antal nya biodlare. Detta ar en god
trend och vi ska forsoka se till att den haller i sig. Det galler till exempel
for oss biodlare att stalla upp som biodlarfaddrar, vilket har fungerat
bra under aret som gatt.

Vi vill samtidigt rikta ett varmt tack till Marks harads biodlarférening
som pa ett féredomligt satt tagit hand om Ravlandaortens biodlare pa
sin foreningsbigard Honekullen i Hajom.

Under aret som gatt har vi vid ett flertal tillfallen fatt lara oss hur
man ska bekampa varroan och det galler att vara extra uppmérksam
under aret som kommer. Med stor sannolikhet kommer Ravlandaortens
bisamhallen att drabbas av varroakvalstet under 2004, men med
férhoppning om att sa inte blir fallet. Styrelsen har planerat att kopa in
en del material och bekdmpningsmedel centralt. Detta for att underlatta
for medlemmarna att diagnostisera och vid férekommande fall bekdmpa
kvalstret.

Gert Claesson

Diverse aktiviteter:

¢ En snickerikurs kommer att anordnas. Arrangor for kursen &r
Vuxenskolan i samarbete med Ravlandaortens biodlareférening.
Tid: Onsdagar kl. 18.30 med start den 10 mars.

Anmaéalan till Gert, tel 033-28 55 47.

* Temadagar om biodling, Naturhistoriska museet i Géteborg.
Arrangeras av Goéteborgs och Bohus lans biodlaredistrikt.
Lérdag den 13 mars kl 11.00 - 17.00: Seminarium. Avelns
betydelse for bland annat vara vanliga bisjukdomar.
Sondag den 14 mars kl 11.00 - 17.00: Josef Stark med foredrag.
Varfor ska vi bevara det nordiska biet, vem ska betala
bevarandearbetet. Josef ar narvarande hela dagen for att svara pa
fragor.

e Vi ar vardar for distriktets sommarmdte den 6 juni. Det ar alltid
trevligt med hdg lokal narvaro.

Red.
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Mitt forsta biodlarar

Mitt forsta bisamhalle kopte jag i Ravlanda i mitten av juni. Jag akte
till Tofta och kopte bihatt, klader, lador, rokpust och ramar.

Bisamhallet placerade jag vid var snickarbod s& att bina har hela
sodersluttningen ner mot Noldn att hamta honung pa. Skattladan satte
jag pa nastan direkt. Bina kom hem fullastade med nektar. Dom
landade tungt pa flustret.

I juli kom Gert Claesson, som ar min bifadder, med en svdrm med
gula bin sa jag satte igdng med att tillverka nya ramar med vaxkakor till
samhallet.

Jag hade tre l&dor pa mitt forsta samhalle och honungsskorden blev
cirka 35 kilo forstklassig honung. Honungskakorna slungade jag hos
Mona Jonsson som ocksa ar nyborjare.

Vi har varit pa Marks Biodlares foreningsbigard. Det har varit mycket
intressant att se biodlingsexperter demonstrera biodling. Har invintrat 2
samhallen som gick bra. Ser fram mot ett nytt biodlarar med mycket
honung.

S& tack vare god handledning och trevliga biodlarkamrater och en
stor portion tur sd har mitt biodlarar varit angenamt.

Tacka alla biodlare som hjalpt mig.

Zeb Freij




Program for Ravlandaortens bf ar 2004

Onsdagen den 10 mars kl 18.30. Start av snickerikurs.

Bollebygdsskolan.

Dronarramar. Mats Persson kommer och demonstrerarolika alternativa ramar.
Anmalan till Gert, tel 033-28 55 47.

Onsdagen den 24 mars kl 18.30. Varmote.

Orinto-stugan i Ravlanda.

Filmkvall med plats for fria ordet. Rapportering fran distriktets arsmote.
Information om snickerikurs.

Lotteri, fika, mackor. Tag garna med lampliga lotterivinster.

Sondagen den 9 maj kl 11.00. Varbitré&ff.

Leta varroa Christer Berntsson. Praktisk varroa-diagnostik med Mats Persson,
Skene.
Vagbeskrivning: Samling hos Leif Olausson. Fran Bjérlandakrysset vid vag 156

kor mot Satila/Stromma. Forsta vagen till vanster. Forsta huset pa vanster sida.

Sondagen den 6 juni kl. 10.00. Distriktets sommarmoéte.

Hos Gdran Gunverth, Varred. Ravlandaortens bf ar vard for métet.

Pa vilket satt paverkar den magnetiska jordstralningen vara bisamhallen?
Agne Olausson, Sotenas. Vagbeskrivning: Skyltat fran Ravlanda kyrka.

Lordagen den 21 augusti kl 10.00 — 14.00. Bollebygds hembygdsdag.

Hedebergspark vid Vernergarden.
Marknad, hantverk, hemslojd, servering, biodling och underhalining.

Lordagen den 28 augusti kl 10.00-14.00. Biodlingens dag.

Gammelgarden i Ravlanda.
Marknad, hantverk, hemslojd, servering, biodling och underhalining.

Onsdagen den 1 september kl 18.30. Hostmote.
Johansson och Gunverth VVS, Ravlanda.

Fika, lotterier och allménna diskussioner. Tag garna med lampliga lotterivinster.

Sondagen den 5 september kl 11.00. HOstbitraff.

Sven Alfredsson, Bollebygd.

Praktisk invintring av bisamhallen.

Vagbeskrivning: Fran brandstationen i Bollebygd kor parallellt med jarnvéagen
mot Bjornskogsvallen. Sista huset innan vagen blir gang och cykelvag.

Séndagen den 14 november ki 14.00. Arsméte.
Storans café (fd Storans vardshus) i Ravlanda. Sarskild kallelse kommer.

Distriktets program 2004

Lordagen den 14 februari kl. 10.00. Rdngedala bygdegard.
Arsméte.

Tisdagen den 16 mars kl. 18.30. Sparrehus.

Vad kan man fa frdn bisamhallet och kupan mer &n honung?
Borje Svensson fran Sala.

Tisdagen den 20 april kl. 19.00. Sparrehus.

Information fran SBR’s redskapskommittee.
Curt Augustsson.

Sdndagen den 6 juni kl. 10.00. Sommarm&te hos Ravlanda lokalférening,
Pa vilket satt paverkar den magnetiska jordstralningen vara bisamhaéllen?
Agne Olausson, Sotenas.

Det &r skyltat fran Ravlanda kyrka.

Méandagen den 23 augusti kl. 18.30. Honekullen, Hajom.

Fran vag 156 kommer pilar att finnas uppsatta.
Roland Albrecht: "Svarmtoner via datorn”.

Marks Harads bf 2004

Upptaktsméte mandag 26 april kl. 18.30. Honekullen Hajom.

Infér kommande sasong redogor foreningens bigardsansvariga for upplagget av
skotsel av bigarden och fortsattning av férra arets nyborjarkurs.

Mandagar kl. 18.30. Honekullen Hajom.

Sedan samlas vi pa Honekullen varje mandag vid samma tid anda fram till

den 27 september. Kaffeservering till sjalvkostnadspris réknar vi med ska
fortsatta. Att deltagarna stéller upp som "kockar” minst en gang var under
sasongen ar en forutsattning.




En nyb6rjares modor

En natt i december hade jag en drém. Vi var kallade till bimoéte och
skulle ta med oss de egna bina fér bedémning. Jag hade mina i en
Oppen kartong. | nasta scen i drdmmen var mina bin inbakade i en gra,
klibbig massa och jag letar fortvivlat efter en plastsack att stoppa ner
dem i.

Lika virrig som min drom var, lika frustrerande kdnde jag mig nar vi
under varvintern hade vart forsta mote for blivande biodlare. Det jag
mindes bast var nar Gert Claesson och Sigge Bodén beréattade om alla
bistick fran arga bin. Jag funderade pa om min onskan att forbattra
skorden av bar och frukt var médan véard.

Vid de tre traffar som senare foljde blev jag i alla fall sa nyfiken pa
mysteriet med bin att jag beslot att &tminstone prova en sommar.

Kupa med relativt lugna
bin, tillbehdr och
skyddsklader inkdptes.

Tva veckor senare
bérjade en kurs i biodling
arrangerad av Marks
Biodlarférening.

Vi var tva fran Bollebygd
som varje mandagskvall
styrde kosan till
Honekullen i Hajom. Tack
vare dessa genertsa och
trevliga biodlare som alltid
delade med sig av sin
samlade kunskap blev
fragetecknen farre ju langre sommaren led.

Mina bin skétte sig bra och jag klarade sommaren utan att bli
stucken. Tyvarr fick min man kanna pa hur det ar att bli det nar han
skulle hjalpa till och lyfta ladorna nar arbete skulle utforas.

Pollineringen av bar, frukt och tomater var jag néjd med och aven
med de tjugo kilo honung som blev resultatet av min forsta trevande
sasong med bin. Jag ser fram mot en ny med surr i tradgarden.

Mona Jonsson

Biodling, visst ar det vart!

Visst ar det sként nar man kan summera sitt &r med 190 kg honung och bara
fem bistick?

Mina bin som forra aret var sa duktiga pa att satta gadden i en vid forsta baste
tillfalle har med hjalp av nya drottningar frAn Mats Persson blivit fromma som
lamm. Tack Mats for lugna drottningar och alla tips du givit mig. En av vara nyaste
medlemmar var med pa skattningen i juli, han satt ett par meter frAn kuporna och
blev inte stucken. Det ar sagolikt nar bin ar lugna och vandrar i sakta mak fram
och tillbaka pa& ramarna. | &r har han en kupa och ett samhalle i skorstenen, den
som lever far se hur den kommer ner.

Vad larde jag mig under detta &r som biodlare? Jo, med lugna bin tar man sig tid
att studera bina nara, forsoka forsta varfor de beter sig pa ett visst satt nar man
arbetar med dem. Snart lar man sig vad som ar ratt och fel. | en kupa hade
understa skattlddan kasat ner och minskat ner flusteringdngen, inget som bina
uppskattar markte jag. Denna kupa svarmade ett antal ganger innan jag forstod
olagenheten. Fordelen var att vara grannar fick vara med om nér en kupa svarmar
till deras gladje. Darefter blev den full av honung istallet till min gladje.

Drottningen hade doétt i en kupa tidigt pa varen, enklast var att sla ihop den med
ett annat samhalle och i ett nafs var det fyra skattlador fulla med bin. Till en bérjan
var jag lugn, det ar ju vinterbin och de borde ju do bort... Icke, det ar mycket
livskraftiga bin som Mats drottningar producerar, givetvis svirmade denna kupa
ocksa. Ett par ganger gick svarmarna ut och flog tillbaka in igen, enkelt for mig som
biodlare, fast det var anda svart att ta bort svarmlusten. Delning av samhallen
hjalpte foga pa& svarmlystet samhalle. Det basta tipset jag fatt ar att stalla en bikupa
med tomma och utbyggda ramar i, vilket gor att nar en svarm ger sig ivag, flyger
den ofta in i den tomma kupan. Detta fungerade och gjorde svarmlystna samhaéllen
enkla att hantera, de flég ut och genast in i den tomma kupan.

For er som har tillgang till Internet finns det en intressant site kallad BNB,
BiNyhetsBrev http://quicknet.se/home/q-119076/, vilken tar upp mycket om biodling
och da inte bara fran Sverige. Man far manga tips fran utlandska tidningar och for
100 kr far man tillgang till ett utmarkt nyhetsbrev.

Rationell som jag &r, kommer jag i ar att prova pa att lyssna pd mina bin. Just
det, lyssna pa mina bin. Detta sker med en mikrofon och ett program i en barbar
dator. Ljudet analyseras och man kan da avlasa hur svarmlystna bina &r och i
vilken skattldda drottningen &r. | hést har jag blivit inbjuden att prata om mina
erfarenheter. Valkomna till det motet.

Honung ar inte bara gott, det ar nyttigt ocksa,

Roland Albrecht



Svensk flytande matlagningshonung

| januarinumret av Bitidningen kunde man bade pa ledarplats och som separat
artikel lasa att Honungsférmedlingen tagit fram en ny produkt, namligen flytande
honung med namnet Svensk flytande matlagningshonung.

Naturligtvis blir man intresserad av hur detta gar till (sjalv har jag testat med att
stalla ner den nyslungade honungen i frysen for att ta fram burkarna i den takt jag
forbrukar dom). Darfor skickade jag en fraga till Rolf Manson for att ta reda pd om
detta ar ndgot som vi biodlare sjalva kan goéra. Rolf gav foljande svar:

Hej Arnold.
Som svar péa dina fragor skulle jag vilja sammanfatta féljande:

Det jag skrev i Bitidningen att vi férandrat den "inbdrdes sockerférdelningen" innebar
att vi tillfér en viss del fruktos (finns naturligt i honungen). Hur stor del kan jag inte av
affarsmassiga skal tala om.

Betraffande om ni som "amatérer" kan klara att géra en flytande produkt s& ska man
ha i minnet att det tog oss nastan tva ar att sakerstélla produkten. Vi garanterar att
produkten haller sig flytande i nio manader och d& ar det vardefullt att ha en fin
processanlaggning.

Halsningar
Rolf Manson
SBR:s Honungsformedling AB

Nar jag frdgade vidare om ursprunget till den tillsatta fruktosen fick jag inget
ytterligare svar. Da far man ta Internet till hjalp. Séker man pa ”Svensk flytande
matlagningshonung” sa kommer man snabbt till Biodlingsforetagarnas
diskussionsforum dar man kan lasa att det handlar om tillsats av sockerarter som
inte ar insamlade av bina, alltsa forfalskad honung.

Personligen reagerar jag mycket kraftigt pa det som skett och har skickat in en
begédran om att mitt medlemskap i SBR ska upphtra med omedelbar verkan. Kan
inte SBR skoéta sin huvuduppgift att vdarna om begreppet Svensk honung som en
naturlig och oférvanskad produkt ar jag inte intresserad av att vara medlem i SBR
langre (naturligtvis kommer jag att fortsatta som lokal medlem i var lokalférening).

Nar nu SBR har forstort fortroendet for Svensk honung sa tycker jag att vi som
bor inom distriktet, som numera heter Sjuharads biodlaredistrikt, ska
marknadsféra var produkt som Sjuharadshonung, en naturlig och narproducerad
honung. Erkann att ordet Sjuh&aradshonung kédnns bra i munnen, precis som akta
honung gor.

Arnold Andreasson
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Kommentar...

Rolf Mansson, styrelseordférande i HF, och Soren Diberg, férbundssekreterare i
SBR, som bada skrev om matlagningshonung i januarinumret av Bitidningen fick
via e-post mojlighet att lamna en kommentar p& min artikel pd féregdende sida. Rolf
har kommit med féljande svar:

Hej Arnold.

Jag har tagit del av det du tanker skriva i bibladet.
Eftersom du presenterar mitt svar till dig s tycker jag att du ska dven skriva ut dina
fragor sa att biodlarna vet vad jag svarar pa.

Sedan tycker jag att du har dverreagerat genom att sdga upp ditt medlemskap i SBR.
Saken ar den att vi har fatt produkten godkand av miljokontoret i Mjolby (som &r
beslutande myndighet) innan vi lanserade den pa marknaden. Efter att
Biodlingsforetagarna gjort en anmalan sa har fragan kommit upp igen. Nu pagar en
genomgang av etikettens utformning som kommer att behandlas i nasta manad.

Vi har inte haft for avsikt att lansera nagon "forfalskad" honung, utan ser den som en
utveckling av ny produkt. Den flytande honungen okar kraftigt i forséljning. Eftersom vi
processar den har produkten pd samma sett som all annan honung s& har vi kvar alla
nyttiga enzymer. Produkten har mottagits val p& marknaden.

Slutligen hoppas jag att du omprévar ditt beslut om medlemskapet i SBR.

Med vanlig halsning
Rolf Mansson, SBR:s Honungsférmedling AB

Mina fragor som Rolf efterfragade i svaret sag ut s& har:

Hej

Jag héller just p4 med att sammanstalla arets Biblad for var lokala biodlareférening
och letar lite material till detta.

Efter att ha last din artikel i Januarinumret av bitidningen blev jag nyfiken pa hur man
kan fixa till flytande honung (sjalv har jag testad med att frysa honung for att den ska
halla sig flytande langre). Du skriver i din artikel att "vi har férandrat den inbordes
sockerférdelningen for att f& honungen flytande". Ar detta ndgot som vi amatérer
ocksa kan utfora eller kraver det dyrbar processutrustning?

Halsningar
Arnold Andreasson, Ravlandaortens biodlareférening.

Min personliga slutsats av denna dialog ar:

Det har handlar inte om att vinna kampen mot Miljokontoret i Mjolby, utan det
handlar om att behalla, eller vinna tillbaka, konsumenternas fortroende for Svensk
honung. Produkten som visas i Bitidningen signalerar tydligt att den innehaller
Svensk honung som é&r flytande och passar bra for matlagning. Inte att det ar
honung som gjorts flytande genom tillférandet av en ospecificerad mangd tillsats.
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Vi maste vara overtydliga i kommunikationen med marknaden med budskapet att
Svensk honung alltid ar dkta vara insamlad av svenska bin till 200%. SBRs ledning
verkar prioritera det kortsiktiga honungspriset (se Soren Dibergs och inte minst
Bengt Stahres ledare i januari respektive mars-numret). Det langsiktiga priset satts
dock i butiken nar kunden star med en importerad burk och en svensk burk och
valjer bort den dyra svenska honungen for att den eventuellt ar utspadd.

Driver man Rolfs resonemang vidare sd kan man dryga ut honungen innan man
skickar den till Mantorp sa lange man haller sig till sddant som “finns naturligt i
honungen”. Man har ju “kvar alla nyttiga enzymer” anda. Jag tror inte att det finns
nagon serids biodlare som tycker att detta &ar ett bra scenario och ett sadant
beteende maste omedelbart bekdmpas med rattsliga medel.

Rolf namner en anmalan i sitt svar. Den pressrelease som gick ut till samtliga storre
tidningar den 8 december i samband med denna anmaélan presenteras har nedan.

Amnet hade ocksd varit uppe pa distriktets &rsméte och en motion till SBRs
riksforbundsmote finns att lasa pa sidan 16.

Arnold Andreasson

Forfalskad svensk honung!

Biodlingsforetagarna har lamnat in anmélan om otillaten och vilseledande méarkning av
svensk honung till Miljékontoret i Mjolby.

Biodlingsféretagarna, som organiserar stérre delen av de svenska yrkesbiodlarna,
har upprorts 6ver att SBRs Honungsférmedling i Mantorp, som tappar en stor del
av den svenska honungen at Sveriges biodlare, har startat produktion av en
honungssort, = Matlagningshonung, som enligt EG-ratten och svensk
livsmedelslagstiftning inte ar att betrakta som honung utan som en férfalskad
honung. Den har dessutom en vilseledande markning.

Den svenska honungen &r en produkt som allméanheten litar pa, visar respekt for
och koper fast den ofta ar dyrare @&n den importerade. Valet av den svenska
honungen gors av skal som, att bina samlar in honungen frdn vara svenska
blommor och hjalper till med pollineringen i naturen och i vara tradgardar.
Biodlingen &r djupt forankrad i den svenska folksjalen och de flesta har en
anférvant, som ar, eller har varit biodlare eller s& kdnner de nagon av de 11.000
svenska biodlarna. Det handlar ocksd om att konsumenten inte litar pa den
importerade honungen, fran “lander utanfér EU”, som det brukar std med fin stil pa
burkar med importerad honung. Biodlarna sjilva, bade hobby- och yrkesfolk,
varnar var svenska honung och ingen trodde val att det skulle fuskas med denna
produkt.

Fruktsockertillsats manipulerar honungen sé att den héller sig flytande.

Forhoppningsvis &ar det ocksd svensk honung i burkarna som konsumenten
handlar, men nu har SBRs Honungsférmedling i Mantorp framstédllt en
matlagningshonung genom att tillsatta fruktsocker for att darigenom fa en flytande
produkt fran svenska biodlare. Svensk honung ar aldrig flytande, forutom nar den
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ar nyskordad, och den maste manipuleras om den skall behélla sin flytande
konsistens. Om denna nya produkt kan tillatas pa den svenska marknaden innebéar
detta, att det ar fritt fram for inblandning av socker i var svenska honung. Det &r
darfér som foreningen Biodlingsforetagarna kraftigt vander sig emot den nya
produkten "matlagningshonung” och har lamnat in en anmalan till Miljokontoret i
Mjolby kommun om otillaten markning av honung med krav om att produkten ska
dras tillbaka frdn marknaden, men om den anda skulle f& fortsatta att siljas,
namnet maste dndras, s att det klart framgar att det inte rér sig om honung.

Definition av_honung

Enligt svensk livsmedelslagstiftning och EG-ratten far man inte 4ndra innehéllet i
honung och sedan kalla det honung. Livsmedel med beteckningen honung ar
forbehallet ett livsmedel dar bin har hamtat nektar och liknande fran blommor och
vaxter och genom inverkan av enzymer och avvattning av nektarn producerat
honung.

Om man tillfér fruktos (en i honung naturligt forekommande sockerart) &r det att
anses som tillforsel av en livsmedelstillsats. Enligt bilaga Il andra stycket
Honungsdirektivet (2001/110/EG) far man inte tillsatta livsmedelstillsatser och
darefter kalla produkten Honung. Det spelar ingen roll om tillsatsen ar naturligt
forekommande i honungen. Grundsyftet ar att skydda honungen som den
naturprodukt den &r, dess karaktar, egenskaper och sammansattning som bina
producerat den.

Mérkning

Markningen far inte vara vilseledande utan konsumenten skall direkt férsta vilket
livsmedel det ror sig om. Den nuvarande markningen, Matlagningshonung, ar
vilseledande for konsumenten och det ar uppenbart att konsumenten inte uppfattar
att produkten har forandrats. Denna produkt strider darfér mot Livsmedelsverkets
markningskungorelse.

Forfalskad och kontaminerad honung

| bakgrunden finns oron for den foérfalskade honungen som just nu dversvdmmar
varlden. Kinesisk honung ar idag bannlyst inom Europa, Canada och USA p.g.a.
kontaminering med frammande amnen, men exporteras i stora mangder via
transitlander. Syntetiska sockerprodukter som ar honungsliknande och kan dryga
ut den dkta honungen framstélls i bl.a. Indien i stora kvantiteter och levereras till
honungstappare i stora delar av varlden. Forfalskad honung upptéacktes i Danmark
for ungefar ett ar sedan och skakade om den danska biodlarkaren.

Kvalitetssakring

For att garantera den svenska honungens kvalitet arbetas idag intensivt med
kvalitetssakringssystem for svensk honung, bl.a. genom den s.k. Honungsringen
och Svenskt Sigill. Med hjalp av pollenanalyser kan man avgdra ursprunget pa
honungen (det var pa detta satt den forfalskade honungen i Danmark upptacktes).
Aven kemiska analyser genomfores for att kunna avsléja eventuell uppblandning.

Biodlingsforetagarna, och forhoppningsvis alla andra biodlare och honungséalskare,
kraver nu att svensk Honung &aven i fortsattningen far vara Honung och inte ett
sockersubstrat!

For Biodlingsforetagarna

Bo Goran Nilsson, Ordf. Biodlingsforetagarna
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Rapport fran Sjuhéarads Biodlaredistrikts
arsmote den 14 februari 2004.

Det var en fin vinterlérdag nar vi, jag och Ingemar Hakansson fran Marks héarad,
som suppleanter i distriktet dkte upp till RAngedala. Nagot man tankte pa var att
det nya datumet for arsmotet kandes battre &n att sitta en hel lérdag i mitten av
mars pa ett mote nar varsolen skiner utanfor.

Valberedningen hade fatt i uppdrag att ta fram en helt ny ordférande fér Sjuharads
Biodlardistrikt eftersom Irené Jonsson avsagt sej. Valberedningen fick problem sa
Irené tog pa sej rollen ytterligare ett ar.

Ake Ferm hade skickat en motion till distriktes arsméte om att lagga ner
avelskommittén. Citat "Jag har varit sammankallande och inte lyckats fa till stdnd
nagon form av avelsarbete, utan, det ar sd att varje drottningodlare har sina
avelsdrottningar och odlar efter dom. Darfor foreslar jag att denna kommitté slopas"
slut citat. Motet beslutade att ndgon inom styrelsen ska ansvara for avelsfragorna.

Sen va Ake péa tapeten igen nar han féreslog, och som det &ven beslutades om, att
till hosten pa Sparrehus ska alla lokalforeningar traffas och beratta for varandra om
vilka metoder som fungerar och varna for dom som inte gor det nar det galler
bekampning av varroakvalster.

Till Ravlandaortens snickerikurs sd har Mats Persson ett par olika varianter av
dronarramar som han kommer och forevisar p& kursen. Kursen kommer att
genomfdéras under senvinter-varen

Ake Ferm p&minde om det han sa pa forra arsmotet; att det forsta vi ska gora pa
varen ar att satta in drénarramar.

Mats hade tagit med sig en 3-delad dronarram med insatta flugpappersremsor i
mittendelen. Remsorna var skyddade for bina med flugnat. Mats har varit hos Karl-
Erik Theblad, som téankt ut ideén, och med egna égon sett att det bara kryllar av
kvalster pa flugpapperna. S& hang pa snickarkursen. Det finns flera varianter av
ramar beroende pa vilken tidsperiod man vill jobba med.

A sen blev de’'mat & mat & kaffe.

Vart distrikts rost inom riksférbundet, Per Idestrom, redogjorde fér vad som hander
p& SBR. SBR jobbar till exempel med att uppvakta var statsmakt for att underlatta
for den lille biodlaren gentemot géallande EU-lagar nar det galler hur slung- och
tappningsrum ska se ut hemma for att vi ska kunna sélja honung till bekanta och
pa marknader.

Per talade sedan om en annan marknad, (vi, manniskor, alltsd) som har boérjat
intressera sig for matlagning. Vi ser pa matlagningsprogram pa TV sa det star
harliga till. Alltsd maste vi ha flytande honung till hands. Eftersom vi har i norden
inte naturligt har en konstant flytande honung, som man till exempel har i
sydeuropa, s& har Honungsformedlingen, som &r ett foretag dar SBR &ager 51%,
kommit pd att om man satter till lite extra fruktsocker sd haller den sej flytande.
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Detta faller utanfor ramen for "Livsmedelsverkets foreskrifter om honung ". Métet
gav Ingemar Hakansson uppdraget att skriva en motion som ska tas upp pa SBR:s
riksforbundsmote 2004.

299

Sen blev de’kaffe igen & Tarta....44ahh...

Avslutningsvis kaserade den mangkunnige Kjell- Eric Andersson, Istorp, om bland
annat biterapi mot vark och om varroans harjningar i S6dra Mark. Och framfor allt,
hur smakar bigift egentligen?

Christer Berntsson

Motion till SBR:s riksforbundsmdte 2004
om utspadd honung

Vi biodlare i Sjuharadsbygden har genom tidningsartiklar fatt kannedom om att
Honungsférmedlingen blandar ut den honung vi levererar dit och anda kallar
produkten for honung. Detta trots att livsmedelsverkets foreskrifter klart anger vad
som far och inte far kallas for honung.

Manga ganger har biodlare fatt forklara for konsumenter att honung inte &r
utblandad med andra sétningsmedel och gar i god for att dennes egen honung samt
de burkar i affairen som har etikett med SBR:s slinga absolut inte innehaller nagot
annat an den nektar bina samlat in. Detta standigt pagdende arbete blir helt
spolierat dd Honungsférmedlingens agerande blir allmant kant.

Darfor kraver vi medlemmar att:
SBR:s representant i Honungsformedlingens styrelse ser till att Honungs-
formedlingen féljer gallande lagstiftning och Livsmedelsverkets foreskrifter.

Styrelsen for Sjuharads biodlaredistrikt pa uppdrag av medlemmarna vid arsmétet
den 14 februari 2004 genom Ingemar Hakansson.

Iréne Jonsson, ordférande Sjuhéarads biodlaredistrikt
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Arsmotesprotokoll &r 2003

Protokoll fért vid Ravlandaortens biodlarforenings arsmote
2003-11-16 i RAIS-stugan i Ravlanda. Narvarande: 30 st.

§ 1. Oppnande.

Ordférande Gert Claesson hélsade alla valkomna. Han vande sig sarskilt till
Mats Persson och Ake Ferm fran Marks biodlarférening och férklarade métet
Oppnat.

§ 2. Val av motesfunktionarer.
a) Till att leda dagens férhandlingar valdes Gert Claesson.
b) Till sekreterare valdes Sigge Bodén.
c) Till att justera dagens protokoll valdes Uno Carlsson och Rolf Karlsson.

§ 3. Dagordningen.
Ett forslag till dagordning upplastes och godkandes.

§ 4. Godkannande av kallelsen till &rsmotet.
Kallelsen hade sants ut med post till alla medlemmar. Métet godkédnde den vidtagna
atgarden.

§ 5. Styrelsens redogérelse for aret som gatt.
a) Verksamhetsberéattelsen upplastes och godkandes.(Bilaga till protokollet).
b) Den ekonomiska stallningen for foreningen upplastes och godkandes.
¢) Revisorerna som gatt igenom foreningens rakenskaper forordade ansvarsfrihet for
rakenskapsaret.

§ 6. Ansvarsfrihet.

Efter att ha hort verksamhetsberattelsen och revisorerna, beslutade motet enhalligt
bevilja styrelsen ansvarsfrihet for det gdngna aret.

§ 7. Skrivelser och rapporter.

a) Christer Berntsson redogjorde fran distriktets mote, dar Irene Jonsson
ordférande inte staller upp fér omval. Métet godkande rapporten.
b) Kjell Jonsson vuxenskolan har erbjudit sina tjanster nar det galler cirklar och
studier.
c) Till distriktets sommarmoéte den 6 juni 2004 kommer Agne Olausson och talar om
biodling och jordenergi.

§ 8. Verksamhet det kommande aret.
a) Bestamdes att ordna var och hostmote samt tva traffar med praktiska inslag hos
Gerhard Holgersson i Morjhult och Sven Alfredsson i Bollebygd och arsmotet i
november 2004.
b) Utatriktade aktiviteter, Gert informerade att Molnlycke biodlarforening &r
intresserade att ha ett samarbete, och att vastnytt kan tanka sig gora nagot
reportage.
Foreningen raknar med att till varen starta en snickarkurs dar tillverkning av
ramar, kupor och bottnar. Mats Persson erbjuder prototyper pa bottnar for koll av
varroa.
c) Foreningen har inga avgifter till andra organisationer att betala.
d) Medlemsavgiften for 2005 till féreningen faststalldes till 35 kr.
e) Motet godkéande den foreslagna budgeten for 2004.

§ 9. Stadgar.
Senaste versionen av stadgar finns pad SBRs hemsida (www.biodlarna.se)
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§ 10. Val av ordférande.
Till ordférande pa 1 ar omvaldes Gert Claesson Bollebygd.

§ 11. Val av styrelseledamdéter.
Till vice ordférande valdes Christer Berntsson Ravlanda och ledamot Leif Olausson
Ravlanda bada pa tva ar.
§ 12. Ersattare i styrelsen.
Till ersattare i styrelsen valdes Gerhard Holgersson Morjhult pa tva ar.

§ 13. Val av kontaktmé&n och kommittéer.
Ravlanda: Uno Carlsson. Hindas: Bengt Olausson. T6llsj6: Lars-Inge Johansson
Satila: Leif Olausson. Hallingsjo 1: Sievert Klementsson. Hallingsjo 2: Bo Berglund.
Bollebygd 1: Gert Claesson. Bollebygd 2 Sigge Bodén.
Till honungsbedémningskommitte omval av Christer Berntsson, Leif Olausson och
Lars-Inge Johansson. Christer sammankallande.
Sjukdomskommitte utsdgs kontaktmannen

§ 14. Revisorer.
Motet valde Gustav Gustavsson Ravlanda till revisor pa tva ar.

§ 15. Ersattare for revisorerna.
Uno Carlsson (har ett ar kvar)

§ 16. Val av valberedning.
Till valberedningen p& 3 &r valdes Gerhard Holgersson Morjhult. Ovriga i
valberedningen Sten Barton 1 &r kvar och Arnold Andreasson 2 ar kvar.

§ 17. Val av ombud till distriktets &rsmote.
Till ombud valdes Roland Albrecht Bollebygd, Lars-Inge Johansson Tollsjo och
Bengt Olausson Hindas.Till ersattare utsadgs Helena Hurden Ravlanda,och Jerry
Borjesson Tollsjo samt Leif Hjalmarsson Bollebygd.

§ 18. Ovriga valarenden.
Till att representera féreningen i vuxenskolan utsdgs Gerhard Holgersson Morjhult
och till féreningsarkivet fick styrelsen i uppdrag att utse.

§ 19. Ovriga fragor.
a) Transport av vax till Tofta blir den 30 november. Inlamning till Hermans foder i
Ravlanda. Gerhard Holgersson ombesdrjer transport till Tofta.
b) Det framkom att det fanns material till salu bdde ramar och kupor hos Gote
Hermansson Bollebygd, som lagt av med bin.

§ 20. Avslutning.
Ordféranden tackade for visat intresse och férklarade motet avslutat darefter blev
det smorgastarta och 6l eller vatten samt kaffe och mockatarta.

Ordférande Gert Claesson Vid protokollet Sigge Bodén

Justeras Uno Carlsson Justeras Rolf Karlsson
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Verksamhetsberattelse

Verksamhetsberattelse for perioden 2002-10-01 till 2003-09-30.

Styrelsen.
Ordférande Gert Claesson, Vice ordférande Christer Berntsson, Kassér Monica
Selling, Sekreterare Sigge Bodén, Ledamot Leif Olausson, Ersattare Gerhard
Holgersson och Roland Albrecht.

Revisorer.
Gustav Gustavsson och Arne Lind . ersattare Uno Carlsson.

Honungsbeddmningskommitté.
Christer Berntsson, Leif Olausson och Lars-Inge Johansson. Sammankallande
Christer.
Valberedning.
Uno Carlsson, Sten Barton och Arnold Andreasson. Sammankallande Uno.

Bitillsyningsman.
Bjorketorp, Bollebygd och Tollsjo forsamling Uno Carlsson och for Séatila och
Hyssna férsamling Ake Ferm.

Ombud till lansforbundets arsmote.
Leif Olausson, Arnold Andreasson och Sigge Bodén. Ersattare Roland Albercht,
Bengt Olausson och Lars.Inge Johansson.

Arsmétet 2002.
Arsmétet hélls den 17 november 2002 i RAIS-stugan i Ravlanda vi firade 70- ars
jubileum, efter sedvanliga arsmotesforhandlingar intogs en god middag darefter var
det kaffe och tarta.

Moten.
Styrelsen har under aret haft tva styrelseméte, dar arets aktiviteter planerades.
Medlemsméten har det varit tvd ett p& varen och ett pd hosten darutéver har der
varit tva traffar med praktiska aktiviteter.

Medlemsantal.
Antalet medlemmar som ar registrerade hos SBR ar 51 st och 2 st familje-
medlemmar.

Var och héstmétet.
Varmotet holls i Orintostugan i Ravlanda den 26 mars. Karl-Erik Andersson fran
Istorp, han berattade om sina erfarenheter om varroan, i Mark sddra var ca 90% av
samhallena smittade d& biodlarna inte kollade sina samhallen. Han uppmanade
alla att kolla sina samhallen for att minimera spridning, behandling kan ske med
Mjélksyra, Myrsyra eller Oxalsyra.

Hostmotet var ocksd pd Orintostugan. Sven Alfredsson (ny biodlare) berattade om

sin férsta sommar som biodlare. Ake Ferm fran Marks biodlarférening talade om
varroan som finns lite dver allt.
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Var och sommartraff.
Vartraffen var hos Clois Serneberg Ginkagarden Bjorketorp den 25 maj, Praktisk
varundersokning och sommartraffen hos Bengt Olausson Sundshult Hindas,
praktisk sommararbete i bigdrden samt férevisade Mats Persson och Ake Ferm hur
man diagnoserar nedfallsprov. Ett tack till Clois och Bengt for vi fick komma till
dem.

Inbjudan och representation.
Den 27 mars var foreningen inbjuden till Wendelsbers Folkhogskola i Mélnlycke,
dar var Erik Osterlund och talade om "det naturliga biet” och avel i varroatider.

Den 10 september var ett 10-tal medlemmar i Hallesdker dar forevisade Preben
Christiansen hur man praktisk anvander Mjolksyra, oxalsyra och myrsyra darefter
blev det en fragestund med Preben.

Foéreningen har varit representerad vid hembygdens dag i Bollebygd och vid
biodlingens dag i Ravlanda. Tyvarr hade vi inte ndgon honung klar att salja i
Bollebygd det var manga som fragade efter honung.

Utbildning.
Foreningen har under varen genomfort en cirkel for nya biodlare vilket medfort att
flera av de nya har skaffat sig bin.
Slutord.
Det &ar nu slut pa detta bidret och far se framemot nasta, sommaren 2003 har varit
ganska torr s& honungsskorden har val varit sddar men vi far se framemot en ny
sommar.

Styrelsen vill harmed tacka alla medlemmar for det gadngna aret och 6verlamnar till
arsmotet att ta stallning till de atgarder som vidtagits under aret.

Gert Claesson Christer Berntsson Monica Selling

Sigge Bodén Leif Olausson
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Statistik for ar 2003

Antal medlemmar: 53 st (+ 7 stddjande medlemmar).
Antal lamnade rapporter: 26 st.
Invintrade samhallen: 112 foregaende host,
113,5 denna host.

Vinterforluster: 13 samhallen.
Svarmar: 19 st.
Vandring: 0 samhallen.
Honungsskord: 1705 kg.
Socker-atgang: 1014 kg.
Bifor-atgang: 412 kg.
Biraser: 0 samhalle med Nordiska,

70 samhallen med Gula (italienska),

0 samhallen med Crainer,
21 samhéllen med Buckfast,

Antal samhallen:

Honungsskard:

22,5 samhallen med

1 medlem har

6 medlemmar har
7 medlemmar har
11 medlemmar har
1 medlemmar har

17,2

annan ras/blandras.

11-20 samhallen
6-10 samhallen
3-5 samhallen
1-2 samhallen

0 samhallen.

kg per dvervintrat samhalle.
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Annonser:

Saljes:
» 4-ramars rostfri slunga, LN perforator, foderballonger, plastkérl med
eller utan kran och diverse bimaterial. Gote Hermansson. 033-28 50 67.
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i GULA BIDEOTTHINGAR

Under sdwnngen ksmmer wi
ant leversra bldrotiningar i
mémn av Wlkgkng.
Priparacde. statboaiparacle
eller Inseminerade.
Miarkia och singklippia.

PERSSONS BIGARD SKEME
Tl 03 S0-=1000 7

Omslaget:

Roland Albrechts bigard i Bollebygd. Ytterhusen &ar byggda for att rymma 4
stycken lagnormal skattl&dor. Ytterligare en bigard har Roland pa Nissarasen.
Med sin skord pa 190 kg honung star han for mer an 10% av foéreningens
rapporterade produktion.

Foto: Roland Albrecht
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